Erscnt ma was genschen den Durscht

Bler aus eigener Herstellung frisch vom Fass je nach vorrat:

Rumpelbrau versch. Sorten 2 unfiltriert, nicht pasteurisiert

Pilsener ,Rumpelriibezahl”

Kraftiges untergariges Bier nach Pilsner Art, straff nachgehopft mit Hallertauer Hopfen,
bestehend aus Pilsner-, Carahell- und Cararedmalz, vollmundig und siiffig eine Mischung
aus Erz- und Riesengebirge. In frischer wiirziger Holzhauer Waldesluft ein
Genusserlebnis.

Kupfer ,Hopfenfeuer*
Das Hopfenfeuer ist ein obergariges rétliches Bier, das durch die Mischung von Carared-,
Melanoidin-, Wiener und Pilsner Malz eine angenehm kraftige Malznote erhalt.

Dunkles ,Rumpelnacht*

Obergariges Schwarzbier, gebraut aus Pilsner Malz und Réstmalz. Vollmundig, leichte
Siifle, malzig und rostartiges Aroma sind die Merkmale des Bieres. Durch den geringen
Alkoholgehalt ein sehr siiffiges Bier und besonders im Herbst wo es schneller
"Rumpelnacht” wird.

Bier von wWo anersch her
Weizen A (Flasche 0,5 1)

Bier alkoholtrel, och wo anersch her

Stortebecker A (Flasche 0,5 1)
Alkoholfreies Radler 4 (Flasche 0,5 1)
Weizen alkoholfrei A (Flasche 0,5 1)

Biermischgetrimnike

Radler 4 (Bier/Limo)

Kirschbier A (Bier/Kirschsaft) Diesel 4 1:11 (Bier/Cola)
Bananenbier A (Bier/Bananensaft) ~ Apfelbier A (Bier/Apfelsaft)

Alkoholfreie getrinke

Brauwasser spritzig

Vita Cola original 111/ Vita Limo Zitrone/Orange

Hausgemachte Limo (fragen Sie gerne nach der Geschmacksrichtung)
Fassbrause Himbeere 0,331

Verschiedener Saft oder als Schorle

Apfel/ Kirsch/ Banane/ Multi/ Orange

Tee Pott (versch. Sorten)

0,31
3,40 €

0,31
3,90 €

0,21
1,80 €
2,80€
3,50€
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Holzhau Erzgebirge

0.41
4,00 €

0,51
4,30€

0,51
4,20 €
4,00 €
4,00 €

0,41
4,50 €

0,41
2,20€
3,90 €
4,40 €
3,20€

0,21
3,00€
3,00 €
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Dandach was zum BELSSn, -Aamit wieder Durscht wird-
Speckfett 2:3 540¢€
Handkése ¢ aus Karsdorf, mariniert 870 €
in Colmnitzer Bieressig, Clausnitzer Rapsol, Krautern & Zwiebeln ’
Stlze 1128 in 9,90 €
Colmnitzer Bieressig, Clausnitzer Rapsol, Krautern & Zwiebeln ’
1 Paar heifde Wild-Wiener L 2:3;8 dazu Krautsalat 7,60 €
1 heif’e Wild-Schinkenwurst LJ; 23 dazu Krautsalat 7,60 €
1 heifde Wild- Schinkenwurst mit Kase und Jalapefio GLJi 23

8,60 €

dazu Krautsalat

Heifser Wild-Leberkase b): 23 dazu Krautsalat 8,10 €
Wildbrettl I z 48 mit regionalen Wildspezialitaten 1750 €
Schinken; Salami und Braten von Hirsch; Reh oder Wildschwein (150 g) ’
Brotzeitbrettl &z 48 mit regionalen Wildspezialitaten und 1750 €
verschiedenen Clausnitzer- Kasesorten (150 g) ’
Kasebrettl ¢ mit verschiedenen Kédsen aus Clausnitz (150 g) 17,50 €
Hausgemachte Soljanka &1 2;3; 4:8 9,90 €
Tagesaktuelle Angebote
Zu allem was man Beissen kann, wird leckeres Treberbrot 2 gereicht
Treberbrot4 1000 g 11,50 €
Treberbrot 4 250 g nachreichen 4,50 €

Treberbrot 4 500 g nachreichen 6,70 €



Kaffeespezialititen

Kaffee creme

Kaffee mit Milch oder Milchkaffe
Espresso einfach

Espresso doppelt

Cappuccino

Schoko- Cappuccino

Latte macchiato

Heifde Schokolade

Schnaps/ Likdr

Lauterbacher Tropfen- der Griine

Lauterbacher Vugelbeerlikor
Lauterbacher Birne
Lauterbacher Heinrichlikor
Lauterbacher Marille
Lauterbacher Eberesche
Lauterbacher Wodka

Eppendorfer Eierlikor im Waffelbecher A:2:3:8

Gemixtes

Aperol spritz 0,3 1
Cola Wodka 0,2 1

2 cl
2,50 €

2,60 €
2,60 €
2,70 €
2,80 €
2,80 €
2,50 €
2,80 €
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Holzhau Erzgebirge

3,40 €
3,40 €
3,40 €
4,50 €
3,70 €
4,10 €
3,70 €
3,50€

4 cl]
4,50 €

4,60 €
4,60 €
4,70 €
4,80 €
4,80 €
4,50 €

6,50 €
550€



Wein ¢

Flasche 0,751
UHUdler Rosé 19,90 €

Traditioneller Wein aus dem Burgenland mit fruchtigem Aroma von Walderdbeeren,
Himbeeren und schwarzen Johannisbeeren. Frisch, leicht und charaktervoll mit
unverwechselbarer regionaler Note.

Weine aus der Moselgegend

Bacchus stf3 fruchtig 18,90 €

Zu unserem Bacchus siif} fruchtig miissen wir eigentlich nicht mehr viel Schreiben.
Unsere Weinfreunde lieben ihn. Daher sind wir fast jahrlich ausverkauft. Bacchus zeigt
im Ver-gleich zum Riesling volle Wiirze in der Nase, leichte Zitrusfriichte, Mango,
Grapefruit bei sehr, sehr, sehr milder Saure. Ein echt frecher und wiirziger Bacchus von
der Mosel, mit Ecken und Kanten und purem Genussmoment, muss man wohl sagen.
Gerade durch die geringe Saure lasst sich unser Bacchus super trinken. Natiirlich nur
wenn man es ordentlich siifd mag. Fiir uns ist es der perfekte Feierabend Wein. Denn der
geringe Alkoholgehalt plus die hohe Restsiifie schmecken richtig gut. Gerade als
Sommerschorle.

Rebenspiel Cuvée blanc feinherb 19,90 €

Verschnittsche, Cuvée oder doch modern einfach nur Blend. So kann man unseren
Reben-spiel feinherb bezeichnen. Ein Handwerk-Cuvée aus verschiedenen Rebsorten,
perfekt abgestimmt, von allem nur das Beste.

In unserem Rebenspiel Cuvée blanc feinherb vereinen wir die tollen cremigen Nuancen
der Weissburgunder Rebe, mit der Finesse und Spritzigkeit des Riesling und stimmen es
mit der Kernigkeit und milden Saure unseres Mosel Rivaner ab. Daraus entsteht ein
frischer, unkomplizierter Wein, zugéanglich und spannend.

Blanc de Noir trocken 21,00 €

DER Spatburgunder WOLF IM SCHAFSPELZ. Cremig, weich, spannend. Eine tolle
Aromenvielfalt entfaltet sich schon beim ersten Schnuppern. Vor allem reife Friichte
und blumigen Noten sind prasent. Im Mund wirkt er zuerst sehr breit und angenehm
besitzergreifend. Diese Schwere wird jedoch fein von der perfekt abgestimmten Saure
begleitet. Ein echter Trinkwein - mit Struktur mit Suchtpotenzial.

Gekeltert wird unser Blanc de Noir ausschliefdlich aus der Rebsorte Spatburgunder. Eine
rote Rebsorte, die weif3 gekeltert wird. Das bedeutet, der Saft der Rotwein Traube
kommt nur fiir einen kurzen Augenblick in Kontakt mit den Farbstoffen, die in der
Schale gebunden sind. Die vorsichtige Lese verhindert, dass die Schalen bereits vor dem
Keltern brechen und der Blanc de Noir bereits die Farbe der Schalen annimmt. Daher ist
der Blanc de Noir hauchzart lachsfarben. Spatburgunder perfekt weifs interpretiert
eben.

ALLE FARBEN | Rotling siif3 21,00 €
Ein rosé farbenes Fruchtspiel aus roten & weifden Trauben. Das ist unser Alle Farben
Rotling siif3.

In diesem Cuvée werden nicht einfach weifder und roter Wein gemischt, sondern die
Trauben der beiden Rebsorten zusammen gekeltert. Dadurch verbinden sich schon im
Moststadium ihre Eigenschaften perfekt. Die Leichtigkeit des Seins aus der weif3en
Rivaner Traube und die pure Fruchtkraft aus der roten Beere.

Siiffig, mild und eiskalt ein Genuss. Ein natiirlich siifier Wein, besser als jeder Cocktail
fiir alle, die es eiskalt siiR mogen.
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Holzhau Erzgebirge

Glas 0,21
5,90 €

570€

590¢€

6,30 €

6,30 €
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Holzhau Erzgebirge

Noch mehr Wein -
Spatburgunder Rosé feinherb 19,90 € 590¢€

Hallo Terrasse...? Hallo Wein!

So oder so dhnlich kdnnten wir den perfekten Moment fiir diesen Wein beschreiben.
Denn unser Spatburgunder Rosé feinherb schenkt wirklich Freu(n)de. Besonders im
Sommer bei heifien Temperaturen prasentiert er leicht gekiihlt sein ganzes Potenzial.
Ubrigens ist er schon sehr feinherb. Heif3t die gehobene Restsiif3e unterstiitzt nochmals
den Trinkfluss Faktor.

Dornfelder siifs fruchtig 21,50 € 6,50 €
Spatburgunder halbtrocken 21,50 € 6,50 €

Leuchtendes Rubinrot, samtig und nicht zu voluminés. Unser Spatburgunder
halbtrocken ist ein wunderbarer Terrassen- und Genusswein.

Sein intensives Bukett nach roten Friichten, gepaart mit der weichen Tanninstruktur
und einer feinherben Rotwein-Fruchtsifie sind ideal zum unkomplizierten Trinken. Der
sanfte Nachhall rundet den Spatburgunder perfekt ab.

Der Spatburgunder halbtrocken passt ideal zu selbstgemachter Pizza, von Peperoni
iiber Chorizo bis zu Oliven und Feta. Deftige Nudelgerichte mit Kapern, Cocktailtomaten,
Parmesan und Rindfleischstreifen oder Wild begleitet der fruchtige Spatburgunder
Rotwein perfekt.

2inWood trocken 23,10 € 7,50 €

Unser Handwerk Cuvée aus den Waldbeer-Aromen der Dornfelder-Traube und der
Finesse unseres Spatburgunders.

Vergoren im Edelstahl und im Holz gereift, zeigt er sich herzhaft, voll Fruchtpower und
angenehm breit. Ein herzhafter, fruchtiger Rotwein mit Noten von Kirsche und
Johannisbeere und dem gewissen Etwas an Vanille.

Wichtig: Bei diesem Wein beifdt keiner auf Holz. Vielmehr sind es die leichten
Holznoten, die einen rundes Geschmackserlebnis bieten. Das Ganze {ibrigens bei extrem
geringer Restsiif3e, knacketrocken. Gerade trockene Rotweinfans werden sich freuen.

Weinschorle 5,50 €

Scheenen Dank, Aass se da warn, kumimse ma widder ins
Rumpelbriu.



